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atelier nefwiss 
 
 
Zimtsirup 
 
Zutaten für 4 dl Sirup 

3 Zimtstangen 
2 TL Zimt 
400 g Rohzucker 
4 dl Wasser 
 
 
 
Zimtstangen grob zerkleinern. Mit den anderen Zutaten in eine grosse Pfanne geben und aufkochen. Unter 
Rühren 10 Minuten sprudelnd köcheln lassen.  
 
Durch ein Sieb giessen. Nochmals aufkochen und siedend heiss in die gut gereinigten Flaschen füllen. Sofort 
verschliessen.  
 
Kühl und dunkel lagern. Offene Flaschen im Kühlschrank aufbewahren.  
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